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KMECKE KUMARE
MELONA
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LEGENDA: snovi ali proizvodi, ki povzrocajo alergijo ali preobcutljivost in jih obrok lahko vsebuje: 1.PSenica,1a. JeCmen,1b. Pira, 1c. Rz,

1d.Oves, 2.Raki in proizvodi iz rakov, 3.Jajca in proizvodi iz jajc, 4.Ribe in proizvodi iz rib, 5.Arasid (kikiriki) in proizvodi iz arasidov, 6.Zrnje soje in
proizvodi iz soje, 7.Mleko in mlecni izdelki (vsebujejo laktozo), 8.0reski, 9. Listna zelena in proizvodi iz nje, 10.Gorc¢icno seme ali proizvodi iz njega,
11.Sezamovo seme ali proizvodi iz njega, 12.Zveplov dioksid ali sulfiti v koncentraciji (ve¢ kot 10 mg/kg ali 10 mg/| glede na skupni 502), 13.Vol¢&ji
bob in proizvodi iz njega, 14.Mehkuzci in proizvodi iz njih.

*LOKALNI PROIZVAJALEC

V PRIMERU OBJEKTIVNIH RAZLOGOV SI PRIDRUZUJEMO SPREMEMBO JEDILNIKA.

OTROKOM ALERGIKOM PRIPRAVLJAMO HRANO PO OSNOVNEM JEDILNIKU TAKO, DA SO JIM JEDI

PRILAGOJENE.




